
Weißweine  
   

  1/8 l Vinothekpreis / Fl. 

Sämling 88 
Muster, Gamlitz 

Fruchtbetontes Bukett, harmonisch integrierte Restsüße; 12.0% 

 

2021 4.20  8.50 

     ab 6 Fl.    7.70 

   

 

Grüner Veltliner Ried Himmelreich 
Josef Fritz, Zaussenberg 

Reifes Fruchtkonzentrat, üppig, mit opulenter Finesse, cremig; 13.0% 

 

2021 4.70 10.50 

ab 6 Fl.    9.50 

Riesling Kamptal DAC Langenlois 
Hiedler Langenlois 

Duftend nach Obstblüten, saftig, klar, mineralische Pikanz; 12.5% 

 

2021 4.90  12.00 

    ab 6 Fl.  10.80 

 

Grauburgunder Straden Bio 
Neumeister, Straden 

Vollmundig, reich amn Aromen u. Tiefgang, leichtfüßig; 13.0% 

 

2021 5.80 16.00 

ab 6 Fl.  14.40 

 

Zierfandler Ried Hofbreite 
Aumann, Tribuswinkel 

Tropische Früchte, mineralische Eleganz, cremig, harmonisch; 14.0% 

 

2021 4.90 11.50 

ab 6 Fl.  10.40 

 

Rosé vom Zweigelt 
Fabich, Obermarkersdorf 

Waldbeeraromen, leichte Fruchtsüße, beschwingter Abgang; 12.0% 

 

2021 4.20  8.90 

ab 6 Fl.    8.00 

Der Preis für im Lokal konsumierte Weine setzt sich aus dem Mitnahmepreis plus € 13.0/Fl. zusammen. Gesamtpreis mindestens jedoch € 22.5/Fl. 

 

 

 

 

 

 

Rotweine 
   

    1/8 l Vinothekpreis / Fl. 

Zweigelt exclusiv  
Artner, Deutschkreuz 

Waldbeeraromen, Minze, feine ätherische Öle, zugänglich; 14.0% 

2017 4.80  11.70 

ab 6 Fl.  10.50 

   

 

Blaufränkisch Horitschon 
Kerschbaum, Horitschon 

Weichselfrucht, geschmackvoll, guter Trinkfluss; 13.5% 

 

2018 4.40 9.20 

ab 6 Fl.    8.30 

Pinot Noir Reserve 
Aumann, Tribuswinkel 

Kirsche, Weichsel, samtige Tannine, feiner Abgang; 13.0% 

 

2019 4.60 10.50 

ab 6 Fl.    9.50 

 

Altenberg (CS/ME) 
Allacher, Gols 

Herrlicher Fruchtkörper, lebendig, zugänglich, elegant; 14.5% 

 

2019 6.70 20.50 

ab 6 Fl.  18.50 

 

Botrosecco Maremma Toscana DOC (CS/CF) 
Le Mortelle-Antinori, Toscana 

Lebendige Fruchtsäure, seidig, schmelzig, fleischig, gute Länge;13.5% 

 

2019 6.40  18.90 

ab 6 Fl.  17.00 

 

Merlot Reserva 
Montes, Chile 

Fruchtige Aromen, elegant und geschmeidig, kräftiger Körper; 14.0% 

 

2018 4.40 9.20 

ab 6 Fl.    8.30 

Der Preis für im Lokal konsumierte Weine setzt sich aus dem Mitnahmepreis plus € 13.0/Fl. zusammen. Gesamtpreis mindestens jedoch € 22.5/Fl. 



Prickelndes 
  

   

Prosecco Spumante di Valdobbiadene, 

Superiore DOCG Brut „Dirupo” Andreola 

 

 

0.1 l 

0.75 l 

4.20 

28.50 

Prosecco mit Aperol 

 

 

 5.30 

Schilcher – Frizzante, Strohmaier   

   

 

 

0.1 l 

0.75 l 

4.30 

29.00 

"Bolle" Vino Spumante Rosé, Andreola 

 

 

0.1 l 

0.75 l 

4.20 

28.50 

Riesling Sekt oder      

Cabernet Sauvignon Rosé Sekt, Steininger  

 

 

0.1 l 

0.75 l 

5.90 

34.90 

Champagner Brut „Cuveé Trianon“   

Roger-Constant Lemaire 

 

 

0.1 l 

0.75 l 

7.90 

49.90 

Unser Angebot: 1 Glas Champagner und 2 Lachsbrötchen 12.90 

 

 

 

Spritzer/Bier/Spirituosen 
  

   

Weißer Spritzer 
 

 

0.25 l 

 

3.40 

Muskateller – Spritzer  
 

 

0.25 l 4.60 

Aperol – Spritzer      
 

 

0.25 l 4.80 

Lillet La Vie en Rose 
Lillet blanc, Fentimans Rosé, Rosenblätter 

 

 

 4.90 

Reininghaus Jahrgangspils (A) 

 

 

vom Fass 0.2 l 

vom Fass 0.3 l 

3.30 

3.90 

 

 

Grappa Poli Morbida Moscato od. Barrique 
 

2cl 

 

3.90 

Diplomático Rum Reserva Exclusiva, 12 Years 
 

4cl 7.90 

Gin Tonic 
Elephant Gin und 125ml Fentimans Tonic Water   

 

2cl 

4cl 

 

7.90 

10.90 

 



 

Alkoholfreie Getränke 
  

   

Mineralwasser, Römerquelle 
prickelnd oder still 

 

 

Flasche 0.33 l 

Flasche 0.75 l 

 

2.60 

4.90 

Traubensaft, Herndler 
pur oder gespritzt 

 

 

0.25 l 2.80 

Fritz Kola  
zuckerfrei      
 

 

0.20 l 3.20 

Illy Kaffee 

 

 

Espresso 

Verlängerter 

Doppio 

2.80 

3.20 

3.80 

Fentimans Tonic Water   

 

 

 

Flasche 0.25 l 

 

 

3.40 

Red Bull 

 

 

Dose 0.25 l 

 

4.40 

Unser Angebot: Römerquelle zu jeder Flasche Wein 0.75 l 2.80 

 

 

 

Nüsse und Mandeln 
 

  

von der Berliner GeNuss Rösterei Ed & Fred 
 

 

 

 

Cashew Kerne Zitrone & Pfeffer     80g 
 

 

 

2.90 

Mandeln geröstet und gesalzen     80g 

     

 

 

2.90 

Wasabi Erdnüsse       70g 
 

 

 

2.90 

Alle Nüsse und Mandeln (können) enthalten 
(A,B,C,D,E, F,G,H,L,M,N,O) 

 

 

 

 
 

  



 
 

  

Speisen 
 

  

Antipasti Teller 
Prosciutto San Daniele, Parmesan, Salami, Oliven, 

getrocknete Tomaten und Gebäck (A, G) 

 

 

13.90 

Kleiner Schmankerlteller 
Prosciutto San Daniele, verschiedene internationale Käsesorten, 

Oliven und Gebäck (A, G) 

 

 

10.90 

Käseteller 
Verschiedene internationale Käsesorten 

mit Quittensenfsauce und Gebäck (A, E, G, H, M)     
 

 

13.90 

Parmesan mit Oliven (A, G) 

 

 

13.90 

Marinierte Oliven 

 

 

3.60 

 
 

 

 
 

 

 

 

Speisen 
 

  

Prosciutto- oder Lachsbrötchen 
2 Stück (A, D, G) 

 

 

5.20 

Flammkuchen nach Elsässer Art 
mit Zwiebel und Speck (A, G) 

 

 

10.50 

Bruschetta “Salsa Mediterranea” 
2 Stück mit Prosciutto und Bio-Schafkäse (A, G) 

 

 

6.50 

Tomaten Bruschetta 
2 Stück mit sonnengetrockneten Tomaten und 

Käse (Taleggio) gratiniert (A, G)     
 

 

6.50 

Alle Preise in Euro inkl. aller gesetzlichen Abgaben und Steuern.  

 

  



 

 

   Öffnungszeiten       
 
      Montag – Samstag     1000 – 2300 

                                               

     

   Online-Shop        

 

      www.castellodelvino.at 

 

      Fragen Sie nach unserer Raritätenliste! 

 

      Besuchen Sie uns auch in unserer Vinothek in der Lentia - City 

 

Informationen 
 

  

Sehr geehrte Gäste! 

 

Anschließend finden Sie die "Allergentabelle gemäß Codex-Empfehlung", 

dargestellt durch Buchstabencodes! 

 

A  für glutenhaltiges Getreide 

B  für Krebstiere und -erzeugnisse 

C für Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse 

D für Fisch und -erzeugnisse (außer Fischgelatine) 

E für Erdnüsse und -erzeugnisse 

F für Soja (-bohnen) und -erzeugnisse 

G für Milch und -erzeugnisse (inkl. Laktose) 

H für Schalenfrüchte und daraus gewonnene Erzeugnisse 

L für Sellerie und -erzeugnisse 

M für Senf und -erzeugnisse 

N für Sesam-Samen und -erzeugnisse 

O  für Schwefeldioxid und -erzeugnisse 

P für Lupinen und daraus hergestellte Produkte 

R für Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus hergestellte 

 Erzeugnisse 

 

Alle Weine enthalten Sulfite und können Lysozym und Kasein aus Milch, 

sowie Albumin aus Eiern enthalten. 

Castello Del Vino 

Reinhard Peil 

Pluskaufstraße 7 

4061 Pasching 

E-Mail: info@castellodelvino.at 

Sie möchten sich für 

unseren Newsletter 

anmelden? 


